QO'< Vansbro ANMALAN
kommun LIVSMEDELSANLAGGNING

Miljé- och byggenheten
Medborgarhuset

780 50 VANSBRO

Tel. 0281-75209

Anmalan

Verksamheten beraknas starta (datum):

] Tillsvidare

Fran och med (datum): Till och med (datum):
[] Tidsbegréansad verksamhet

Sésongsverksamhet: [[] Ja |[] Nej |Antal veckor 6ppet/ar:

Verksamhetsutdvare
Foretagets, féreningens, namndens namn, personnamn (vid enskild firma) Organisationsnr/personnr
Postadress Postnummer och ort
Kontaktperson Telefon Mobiltelefon

E-postadress

Faktureringsadress - om annan én ovanstaende

Namn Organisationsnr/personnr

Postadress Postnummer och ort

Referensnummer eller dylikt

Beslutsadressat - vem som ska delges beslut och vart de ska skickas
Ska vara en behdrig féretradare for féretaget/féreningen/ndmnden, d.v.s vara firmatecknare, ha fullmakt eller givits delegation

Namn Telefon

Postadress Postnummer och ort
Anlaggningen

[ ] Tal,

[] Fast lokal i byggnad [] Fordon, reg.nr: marknadsstand ] Ambulerande verksamhet
Lokalens/anlaggningens namn Fastighetsbeteckning

Lokalens/anlaggningens besbksadress Postnummer och ort

Kontaktperson Telefon Ankn

E-postadress Mobiltelefon

Fastighetsagare




] Kommunalt vatten

] Enskilt vatten

] Annat vatten (ex. samfallighet)

Typ av verksamhet

Markera med kryss vilken typ/vilka typer av verksamhet som kommer att ske i anldggningen.

[ 1 Restaurang [] Forskola

[ ] Pizzeria/gatukok [] Skola

] Catering [] Aldreboende

[] Café/konditori [] Fritidshem med beredning/servering
[] Butik med férpackade livsmedel [] Hemkunskapsundervisning

[] Butik med manuell chark-/ostavdelning [] Gruppbostad

[] Butik med kétt/fiskhantering [] Annatboende

[ Frukt- och gronsaksbutik [] Dagverksamhet

[ Kiosk/godisbutik [] Hemtjanst

[] Bageri [] Tillverkning

(] Férvaring, distribution, transport eller liknande av livsmedel utan beredning eller bearbetning

[] Matmaéklare, importdr eller liknande utan hantering av livsmedel i egna lokaler (endast kontor)

] Annat:

Typ av hantering — underlag for riskklassning
Markera med kryss vilken typ/vilka typer av hantering som kommer att ske i anldggningen.

Hogrisk: Mellanrisk:
Tillagning av rétter fran ratt kott eller ratt . . o . . o
[ fiaderfa, t ex grillning av kyckling, pizza med |[] Tlllagn|ng av flskrat?er, tillverkning av sushi, bitning av
o : fisk, paketering av fisk
kéttfars, stekning av hamburgare
. . : - Tillagning av ratter som innehaller &gg/mjolk
[] Nedkylning efter tillagning/varmhalining ] (pastoriserad). t ex paj, pannkakor. vafflor
[] Groddning [] Beredning av sallad/pastasallad/smérgasar
[] Tillverkning av hel eller halvkonserver [] Tillverkning av graddtartor/bakelser/smérgastartor
[] Tillverkning av mjélkprodukter fran [] Tillagning av vegetariska ratter samt kokning av
opastoériserad mjolk pasta’ris/potatis
[] Tillagning av kalvdans, pannkakor, ostkaka [] Varmhalining (med efterféljande servering eller
fran opastdriserad mjolk transport av varmhallna livsmedel)
[] Pastérisering [ Ateruppvarmning med efterféljande servering
[] Tillverkning av vacuumpackad gravad/rokt [] Varma férbehandlade produkter t ex hamburgare,
fisk korv, kottbullar
[] Slakt [] Delning av ost, skivning av charkprodukter
[l Annat: [ ] Tillverkning av mjélkprodukter fran pastériserad mjdlk
[ Beredning/styckning/malning av ratt kott/ratt fjaderfa,
t ex marinering av kétt, malning av kéttfars

med bestdmmelserna i personuppgiftslagen (PUL).

De uppgifter Du ldmnar kommer att registreras i en databas. Uppgifterna kommer att behandlas i enlighet




3(4)

[] Férpackning av gronsaker i modifierad atmosfar

[ Annat:
Lagrisk: Mycket lag risk:
[] Transport av kylvaror/kyld mat [] Transport av frysvaror/fryst mat
[ 1 Férséljning/férvaring av kylda livsmedel [ 1 Forséljning/férvaring av frysta livsmedel
[] Férsélining av mjukglass/kulglass [] Férséljning av godis/snacks/férpackad glass
[ Upptining [ 1 Férséljning/férvaring av frukt/gronsaker
[ 1 Tillverkning av sylt/saft/marmelad [1 Bakning av matbrdd och kakor
[ ] Tillverkning/férpackning av kosttillskott [] Férsélning av kosttillskott etc
[] In_frysning o__ch/eller blanchering av [] Uppvarmning av frysta, fardiga ratter, t ex. paj, pizza,
béar/frukt/grénsaker lasagne
L] Infrysning av ratt kétt/ratt fjaderfa/ra fisk [] Tvattning av potatis, férpackning av frukt/gronsaker
[1 Annat: [1 Annat:

Produktionsstorlek — underlag for riskklassning

Konsumenter/portioner
per dag (pa arsbasis):

ex. restaurang, café,
skola/férskola

Antal sysselsatta
(arsarbetskrafter, aa):
ex. butik, grossist,
lager

Om manuell delikatess
/chark — ange antal da
for denna verksamhet

Ton utgaende produkt
per ar: ex. produktions
anlaggning for kétt, fisk glass,
bréd, sylt samt dggpackerier

Ton mottagen mjolk per ar: ex.
mjélk och mjélkproduktanlaggning, inkl.
osttillverkning

[] <25 ] <1 ] =1 ] =10

[] >25-80 ] >1-2 [l >1-3 [] >10-30

[] >80-250 [] >2-3 [l >3-10 [] >30-100

[] >250-2500 [] >3-10 [l >10-100 [] >100-1000

[] >2500-25000 [l >10-30 [l >100-1000 ] >1000-10000
[] >25000-250 000 [] >30 [] >1000-10000 ] >10000- 100 000
[] >250000 [] >10000 (1 >100000

Konsumentgrupper — underlag for riskklassning

Verksamheten vander sig till kanslig konsumentgrupp

Med kénsliga konsumenter menas: Barn under 5 ar; personer med nedsatt immunfdrsvar, ex. gravida,

patienter pa sjukhus, personer pa aldreboende; personer med livsmedelsrelaterad allergi

Ja [] Nej

Markning/Information mot kund/gast - underlag foér riskklassning

[

Oversatter markning)

Utformar markning samt méarker/férpackar livsmedel** (t ex butik med egen tillverkning av ex. matl&dor, importér som

Utformar markning men marker/férpackar inte (t ex huvudkontor, importér som tar in fardigmérkta livsmedel)

med centralt styrd méarkning)

Utformar inte méarkning men marker/férpackar livsmedel (t ex livsmedelsféretagare som tillverkar livsmedel men far
fardigt markningsunderlag fran huvudkontor, ex. for grillad kyckling, legotillverkning av livsmedel, butik med egen tillverkning men

med egen matsedel)

Utformar presentation men marker/férpackar inte livsmedel (t ex fristdende restaurang, cateringverksamhet, férskolor

O o| oo

Utformar inte presentation och marker/férpackar inte livsmedel (t ex franchiserestaurang, butik med enbart
férpackade livsmedel, skola med centralt framtagen matsedel)

De uppgifter Du ldmnar kommer att registreras i en databas. Uppgifterna kommer att behandlas i enlighet
med bestdmmelserna i personuppgiftslagen (PUL).




Verksamhetsbeskrivning/Ovriga upplysningar

En verksamhet far paborjas tva veckor efter att anmalan lamnats in eller tidigare om beslut om registrering meddelats.

Ort och datum Namnteckning (behérig/behériga féretradare)

Namnfértydligande

Information
For att drendet ska kunna handlaggas ratt, maste anmalan vara korrekt ifylld och underskriven.

Lokalen ska uppfylla relevanta lagkrav pa utformning, materialval etc. Egenkontroll f6r verksamheten ska
finnas pa plats och utféras fran start. Miljo- och Byggkontoret kommer att kontrollera verksamheten ett
tag efter att verksamheten startat. Om verksamheten inte uppfyller lagstiftade krav, har Milj6- och
Byggkontoret mojlighet att besluta om foreliggande eller forbud, ex. krav pé att atgarder av lokal eller
egenkontroll eller stingning av hela eller delar av verksamheten.

Ytterligare information kan fas av livsmedelsinspektoren som nas pa tfn 0281-75209. Lis mer pa
Livsmedelsverkets hemsida, www.slv.se, klicka pa ”Starta och driva livsmedelsforetag” i hogerspalten,
eller kontakta din branschorganisation.

De uppgifter Du ldmnar kommer att registreras i en databas. Uppgifterna kommer att behandlas i enlighet
med bestdmmelserna i personuppgiftslagen (PUL).




